
 

 

 
 

S 49  LUNDI 3  MARDI 4   JEUDI 6  VENDREDI 7  

Entrée  Crêpe au fromage  Endives aux pommes  Pâté en croûte  Salade verte  dés de fromage 

Plat protidique  Rôti de porc au jus  Filet de poisson à l’aneth  
Blanquette de volaille  

aux champignons  
Bœuf braisé VBF 

Garniture  Haricots beurre  Pommes rissolées  Chou-fleur  Flageolets 

Produit laitier  Petit suisse  Triple crème  Yaourt aromatisé  ------------ 

Dessert  Fruit   Clafoutis aux fruits  Fruit   Crème chocolat 

S 50  LUNDI 10  MARDI 11   JEUDI 13   VENDREDI 14  

Entrée  Radis beurre  Terrine de poisson  Endives aux croûtons  Asperges vinaigrette 

Plat protidique  
Gratin de pâtes au thon et 

 à la sauce tomate  Sauté de veau VBF  Poulet rôti  Cabillaud au four 

Garniture   ------------  Carottes  Petits pois  Printanière de légumes 

Produit laitier  Saint-Nectaire  Mini-babybel  Yaourt nature  Fromage portion 

Dessert  Compote pommes poires  Fruit   Gaillardise abricot  Salade de fruits exotiques 

S 51  LUNDI 17  MARDI 18  JEUDI 20   VENDREDI 21  

Entrée  Ballotine de volaille  Salade verte  
Terrine lapin à l’ancienne 

(salade verte) 
 Betteraves / maïs 

Plat protidique  Rôti de veau VBF  Escalope de porc charcutière  Sauté de chevreuil  
Cordon bolognaise 

Garniture   Courgettes  Boulgour   Gratin dauphinois  Trio de légumes 

Produit laitier  Port-Salut  Petit suisse aromatisé  Fromage   Fromage portion 

Dessert  Fruit   Abricots au sirop  Carré vanille  Clémentine  
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